VOORGERECHTEN

"Huisgerookte zalm met asperges’ ...€13.00
asperges/ mimosa van ei/ peterselie/
preischeut / toast

‘Terrine van ganzenlever’............... €13.00
coulis/ rucola/ uienconfituur/ toast

‘Carpaccio van tonijn’................... €12.00
basilicumolie/ preischeutjes/ gepickelde
groentjes
‘Carpacciovanrund’.................. €12.00
basilicumolie/rucola / parmesanschilfer/
gepickelde groentjes
‘Tapas plankje’...............ooceiiiini. €12.00
Italiaanse ham/ chorizo/ pancetta /rucola /
gepickelde groentjes

Afhaallunch €12

( dinsdag tot vrijdag )
te zien op fb en op www.martess.be

Voorgerecht/soep

%* % %

Vis of vlees hoofdgerecht

%* % %

Dessert (+€3.00 supl)

HOOFDGERECHTEN

‘Varkenshaasje’......................... €19.00
kroketjes/ portosausje/ warme
groentenmengeling

‘Kabeljauwhaasje’(asperges)......... €19.00
Karnemelksmeus/ witte wijnsaus/
aspergepunten / gepofte tomaat/ broccoli/
wortel

‘Verse gegrilde kreeft’ .................. €23.00
wortel/broccoli/bloemkool/kroketjes

‘Gebakken Zeebaars’(asperges)...... €19.00
wortel/broccoli/bloemkool/asperges/
aardappeltjes

‘Varkenswangetjes’..................... €16.00
warme groentenmengenling / Kroketjes

‘Volauvent’............................ €16.00
warme groentenmengeling/ champignons/kip/
gehaktballetjes van kalf/ Kroketjes

‘Pasta met prei en scampi’............ €16.00
Fettucini / Scampi/ witte wijnsaus/ prei

MAALTIJDSALADES
met Griekse pasta

"Huisgerookte zalm, witte en
roene asPerges’......oeeveeneeannennns. €13.00

‘Gebakken scampi en mango’.......... €13.00

‘Gegrilde kip en verse ananas currydressing’

Afhaalmenu €31.00PP

Carpaccio van rund
Parmesanschilfer/gepickelde
groentjes/ basilicumolie/ ruccola,

* % 3k

Zalmhaasje met asperges
Witte asperges/ duchesse aardappel/
gegratineerde tomaat/
witte wijn saus

* % 3k

Mousse van donkere chocolade
Ijs van mango/
coulis
van framboos



http://www.martess.be
http://www.martess.be

